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SEU

SEU VINHO DO SEU JEITO
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Harmonização:
Acompanha carnes

vermelhas, massas, queijos
e canapés.

VINHO TINTO BORDÔ
SUAVE




Vinho t into 100% Bordô

de aspecto l ímpido e

br i lhante.  Suave,  doce e

bem estruturado.  Em

seu aroma,  predominam

as frutas vermelhas.




Servir :  entre  8ºC à

10ºC.




Graduação Alcoól ica:

10%vol .




Volume:  750ml
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Harmonização:
Acompanha carnes

vermelhas, massas, queijos
e canapés.

VINHO TINTO
 BORDÔ SECO




Com cortes de uva

Isabel  e  predominância

da uva bordô,  obtendo-

se um vinho de cor  rubi

intenso,  aroma t íp ico

das var iedades e

paladar  agradável .







Servir :  entre  15ºC e

18ºC.




Graduação Alcoól ica:

10%vol .




Volume:  750ml
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Harmonização:
Acompanha carnes

vermelhas, massas, queijos
e canapés.

VINHO TINTO 
BORDÔ DEMI-SEC 




Vinho T into 100% Bordô

de aspecto l ímpido e

br i lhante,  equi l ibrado,

de toque meio seco.

Apresenta aromas onde

predominam as frutas

vermelhas.




Servir :  8ºC.  à  10ºC.




Graduação Alcoól ica:

10%vol .




Volume:  750ml
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Harmonização:
Acompanha carnes

vermelhas com pouco
tempero, massas (fusilli,
spaghetti, etc.) ao molho
marinara ou bolonhesa,
peixe assado, queijos e

canapés.

VINHO TINTO CABERNET
SAUVIGNON SUAVE




Vinho t into f ino Suave.

Elaborado a  part i r  de

uva v in ífera  100%

cabernet  sauvignon,

resulta  num vinho macio

e de fáci l  consumo.

Apresenta tonal idades

que vão do vermelho

rubi  ao púrpura,  com

aspecto l ímpido e

br i lhante.  




Servir :  entre  8ºC e

10ºC.




Graduação Alcoól ica:

11%vol .




Volume:  750ml
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VINHO TINTO CABERNET
SAUVIGNON SECO

Vinho t into f ino seco.

Elaborado a  part i r  de

uva v in ífera  100%

cabernet  sauvignon,

resulta  num vinho

macio  e  de fáci l

consumo.  Apresenta

tonal idades que vão do

vermelho rubi  ao

púrpura,  com aspecto

l ímpido e  br i lhante.

Não é  safrado,  pois  há

um blend (corte)  entre

safras.

Harmonização:
Acompanha carnes

vermelhas com pouco
tempero, massas (fusilli,
spaghetti, etc.) ao molho
marinara ou bolonhesa,
peixe assado, queijos e

canapés.

Servir: entre 16ºC e 18ºC.

Graduação Alcoólica: 11%vol.

Volume: 750ml
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VINHO TINTO CABERNET
SAUVIGNON DEMI-SEC

Vinho tinto fino (demi-
sec: vinho levemente
suave). Elaborado a partir
de uva vinífera 100%
cabernet sauvignon,
resulta num vinho macio
e de fácil consumo.
Apresenta tonalidades
que vão do vermelho
rubi ao púrpura, com
aspecto límpido e
brilhante.

Servir: entre 14ºC e 16ºC.

Graduação Alcoólica:
11%vol.

Volume: 750ml

Harmonização:
Acompanha carnes

vermelhas com pouco
tempero, massas (fusilli,
spaghetti, etc.) ao molho
marinara ou bolonhesa,
peixe assado, queijos e

canapés.
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VINHO TINTO
 FINO SYRAH




É um vinho tinto fino seco
com colheita no inverno.
Variedade 100% Syrah,
com uvas cultivadas em
Andradas/MG e Itobi/SP,
vinificado em São
Roque/SP. Vinho
encorpado de cor rubi e
reflexos purpura. Aroma
elegante e pronunciado,
exibe notas de baunilha,
tostado, especiarias como
pimenta e noz moscada, e
muita amora fresca. 

Graduação Alcoólica:
12,9%vol.

Volume: 750ml

Harmonização: A boa
estrutura de corpo
combinada com a
riqueza das notas

frutadas e o
amadurecimento em
carvalho deixam este

vinho versátil e fácil
de harmonizar com

uma grande
diversidade de pratos

em especial um filé-
mignon grelhado,

pato assado e
azeitonas pretas e

queijos fortes e
maturados.
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VINHO TINTO
 FINO MALBEC




Um vinho tinto fino seco
com colheita de inverno
e variedade Malbec, de
origem 100% São Roque,
leste de São Paulo.
Vinificação tradicional
em tintos, maceração
pré-fermentativa a frio
por 2 dias, adição de
levedura selecionada e
controle de temperatura.
Vinho límpido e
brilhante, com boa
intensidade, vermelho
rubi/violáceo. vinho
ótimo para gastronomia.

Servir: de 16ºC a 18ºC.

 Graduação Alcoólica:
12,8%vol.

Volume: 750ml

 Harmonização: Frutas
vermelhas e taninos

equilibrados dão grande
versatilidade para esse

tinto vivaz. 
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VINHO ROSADO 
LICOROSO DOCE




Obtido a partir da uva
Niágara rosada,
obtendo-se um vinho
fortificado e doce,
com características
próprias, aroma e
paladar típico.

Servir :  à  10ºC.

Graduação Alcoólica:
14%vol .

Volume:  750ml

Harmonização: Vinho
para sobremesas ou

como aperitivo.
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VINHO ROSÉ 
CABERNET FRANC

Vinho Cabernet
Franc Seco Fino da
variedade Cabernet
Franc,  com uvas
cult ivadas em São
Roque.  Vinif icação
de Vinho Rosé,
mosto em contato
com a casca de uva
em curto período
(2 horas) ,  com
temperatura
controlada.  Vinho
jovem, para todos
os dias ,  fáci l  de
agradar a  todos.
Vinho para praia ,
piscina,  happy
hours. . . .

Servir :  de 8ºC a
10ºC.

Graduação
Alcoólica:  12 ,5%vol .

Volume:  750ml

Harmonização:
Acompanha massas ao
molho branco, risotos,

carnes brancas, saladas e
canapés.
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FRISANTE BRANCO 
PROSECCO DEMI-SEC




Vinho branco fino
prosecco frisante demi-
sec, elaborado 100% com
a variedade prosecco de
origem italiana. Resulta
em um vinho frisante
límpido e brilhante com
leve desprendimento de
finas borbulhas.
Coloração amarelo-
esverdeada, aroma de
flores brancas, cítricos e
de frutas como maçã
verde. No paladar se
encontra um frescor
muito agradável com
bom equilíbrio na sua
acidez.

Servir :  entre 6ºC à
8ºC.

Graduação Alcoólica:
10,0%vol .

Volume:  660ml

Harmonização:
Acompanham entradas

diversas, saladas, petiscos,
ceviche, sushi, peixes.
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FRISANTE BRANCO 
SUAVE








Elaborado 100% com

uvas viníferas, resulta em
um vinho branco frisante
límpido e cristalino, com
leve desprendimento de
finas borbulhas.
Coloração amarelo-palha
com traços esverdeados,
aromas bem
pronunciados de flores e
frutas cítricas, e no
paladar uma ótima
harmonia entre o sabor
suave com a acidez,
tornando-o muito
agradável para qualquer
ocasião.

Servir: entre 6ºC à 8ºC.

Graduação Alcoólica:
10,0%vol.

Volume: 660ml

Harmonização:
Acompanha saladas,

quiches , frutas e
sobremesas.
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Elaborado 100% com a
variedade lambrusco de
origem italiana, resulta em
um vinho tinto frisante
límpido e intenso, com
leve desprendimento de
finas borbulhas.
Coloração vermelho-rubi
e aroma de frutas
vermelhas típicos da
variedade e no paladar
uma ótima harmonia
entre o sabor suave com
os taninos de um belo
vinho tinto, tornando-o
muito agradável para
qualquer ocasião.

Servir :  entre 6ºC à
10ºC.

Graduação
Alcoólica:  10,0%vol .

Volume:  660ml

Harmonização: Acompanha
saladas, quiches , frutas e

sobremesas.

FRISANTE TINTO 
LAMBRUSCO SUAVE
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ESPUMANTE
 MOSCATEL

Elaborado com uvas da
variedade Moscato
cultivadas na região da
Serra Gaúcha, fermentado
em tanques de aço
inoxidável hermético
(Processo Asti). Aspecto
límpido e brilhante, com
excelente perlage, com
bolhas finas e persistentes.
Tonalidade amarelo-
esverdeado clara. Aroma
intenso, porém, fresco com
notas florais e frutas
tropicais, pêssego e maçã
verde. Paladar equilibrado
com boa acidez, leve e
doce, com final de boca
persistente e refrescante.

Servir: de 6ºC a 8ºC.

Graduação Alcoólica:
7,5%vol.

Volume: 750ml

Harmonização: Acompanha
carne suína com geléia,

doces e sobremesas.
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ESPUMANTE 
BRUT

Variedade Chardonnay
cultivada em Divinolândia,
SP. Elaborado através do
método Charmat. É um
espumante fino, límpido e
brilhante, com excelente
perlage, com bolhas finas e
persistentes. Tonalidade
palha com reflexos
esverdeados. Aroma
intenso porém fresco, notas
de flores, frutas cítricas,
maçã verde e pão torrado.
Paladar equilibrado com
boa acidez, fresco e
cremoso.

Servir: de 6ºC a 8ºC.

Graduação Alcoólica:
12%vol.

Volume: 750ml

Harmonização:
Acompanha Canapés,

queijos suaves, peixes,
frutos do mar e carnes

grelhadas.
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VObtido a partir das uvas
Bordô e Isabel, rigorosamente
selecionadas, “sem adição de
açucares e sem adição de
conservantes”, passando por
processo de pasteurização,
assegurando todo valor
nutricional da fruta. Pode ser
consumido puro ou diluído
em água a proporção de 1
parte de suco para 1 parte de
água.

Volume: 1 Litro

Suco de Uva 
Integral Tinto
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Recomendado pelo
Arcebispo de Campinas Dom
João Inácio Muller, nosso
vinho canônico segue todas
as regras, legislações e boas
práticas desde a colheita até a
entrega do vinho já pronto
nas paróquias e igrejas.
Elaborado especialmente
para as celebrações
eucarísticas, nosso vinho
canônico foi aprovado pela
da Faculdade de Química da
PUC-Campinas, e autorizado
a comercialização para uso
pela Igreja Católica.

16% teor alcóolico 

Vinho Canônico 


